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 بسمه تعالی

 مراغهه علوم پزشکی کددانشمعاونت آموزشی 

 پزشکی مرکز مطالعات و توسعه آموزش

 

 (Course Plan) حضوریآموزش فرم طرح  دوره 
 1403-2: نیمسال تحصیلی  بهداشت و ایمنی در صنایع غذایی نام درس:

  یه و صنایع غذاییتغذگروه آموزشی:  علوم و صنایع غذایی -کارشناسی رشته و مقطع تحصیلی:

  2 تعداد واحد:

 30/8-30/10 یکشنبه روز و ساعت برگزاری:

 عمومی و انگل شناسیمیکروبیولوژی  درس پیشنیاز:

                                          1 کلاس شمارهمحل برگزاری: 

 حسین آهنگری: مدرس/ مدرسیننام 

                                                          حسین آهنگریول درس:  مدرس مسئنام 

 تمام ایام هفتهمسئول درس:  مدرس روزهای تماس با 

 یدانشکده پرستار ،یو پژوهش یمعاونت آموزشآدرس دفتر: 

 37275551-041 :تلفن

 h.ahangari@mrgums.ac.ir: پست الکترونیک 

 : هدف کلی درس

 کار طیمح یها یدر رابطه با کنترل آلودگ ییغذا عیصنا بهداشت در تیبا اهم انیدانشجو ییآشنا

 )اهداف شامل حیطه های مختلف یادگیری شامل شناختی، نگرشی و رفتاری، و مهارتی باشد:اهداف اختصاصی

 ییمواد غذا ییایمیو ش یکیولوژیب یها یعوامل آلودگ یشناخت علم -1

 ییغذا عیصنا زاتیو تجه دیتول ستمیو اصول بهداشت س یطراح -2

  ییمواد غذا یمنیحفظ بهداشت و ا -3

 

 : می رود در پایان دوره قادر باشنداز فراگیران انتظار 
 (یشناخت طهیح)کار را ذکر کنند.  طیها و مخاطرات موجود در مح یانواع آلودگ -1

 (ینگرش طهیح)دهند.  حیو بهداشت را توض یمنیکارخانجات از نظر ا یاصول طراح -2

 (یشناخت طهیح)را ذکر کنند.  یکردن کارخانجات و اماکن بهداشت زیتم یروش ها -3

 (یشناخت طهیح)دهند.  حیرا توض ییغذا عیدفع زباله در صنا یروش ها -4

 زشیابیو ار ترکیب،  و تحلیل ، تجزیهکاربرد، دراکا، : دانشحیطه شناختی -

 درونی شدن ارزشها، هاسازماندهی ارزش، ارزشگذاری، واکنش ،دریافت ر:رفتا -حیطه نگرشی -

 عادی شدن ،هماهنگی حرکات ، دقت و سرعت، اجرای مستقل ، جرای تحت نظارت، ایدتقل: حیطه مهارتی -

 شیوه تدریس: 

 یپرسش و پاسخ، پروژه کلاس ،یو  بحث گروه حیتوض ،یسخنران

 مواد و وسایل آموزشی:

 بورد تیو وا کیماژ وتر،یکامپ نت،یکتاب، پاور پو ،یتخصص ی، نرم افزارها یآموزش یها لمیف

 

 ارزشیابی دانشجو: شیوه
  (نمره 1حضور فعال، مداوم و بدون غیبت ) -1

 نمره(1پروژه کلاسی ) -2

 (نمره 3امتحان میان ترم ) -3

 (نمره 15امتحان پایان ترم ) -4
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 31/1/1404تاریخ امتحان میان ترم: 

 2/4/1404تاریخ امتحان پایان ترم:  

 (حضور فعال در کلاس و مشارکت در پرسش و پاسخ از اهمیت برخوردار است. )نشجویان: سایر تذکرهای مهم برای دا

 برخوردار است.  تیحضور فعال در کلاس و مشارکت در پرسش و پاسخ از اهم -

 دانشجو یمناسب از راندمان آموزش دبکیف افتیجهت در یگفت و گو درس یفضا جادیا -

 دانشجو در طول ترم بتیعدم غ -

 (  یاسلام ،ی) اخلاق سیشئونات تدر تیرعا -

 ها یحفظ احترام متقابل نسبت به استاد و همکلاس -

  : نحوه برخورد با غیبت و تاخیر دانشجومقررات و 

 از آن مجاز به شرکت در امتحان نخواهد بود. شتریحداکثر سقف مجاز در نظر گرفته شده و ب یمطابق بامقررات آموزش -

 

 جو:وظایف و تکالیف دانش

 یقبل کامل و با مطالعه یبه طور منظم و راس ساعت مقرر در کلاس درس حاضر باشد. دانشجو موظف است با آمادگ یستیدانشجو با -

ه ل داشتشرکت فعا یھشرکت فعال داشته باشد. دانشجو موظف است در جلسات بحث گرو یدر کلاس درس حاضر باشد و در مباحث درس

 .دینما مشخص شده خود را ارائه یموضوع درس ،یتناسب با برنامه اعلام شده قبلباشد. هر دانشجو موظف است م

 

 

 درس: یمنابع اصل

 
 

 (:مفید مستنداتمقاله و سایر )منابع سایر 

 پایان رسولدکتر  غذایی، صنایع در کار ایمنی و بهداشت اصول

 

 

 

 میکروبیولوژی مواد غذاییجدول زمان بندی برنامه درسی 

 مدرس عنوان ساعت خو تاری روز
آمادگی لازم دانشجویان ملاحظات / 

 قبل از شروع کلاس

-یکشنبه

28/11/1403 
30/30-10/8 

 یارائه طرح درس

 یمنیتکامل ا خچهیو تار فیتعر

دکتر حسین 

 آهنگری
- 

-یکشنبه 

5/12/1403 
30/30-10/8 

 مواد شیمیایی و بیولوژیکی های آلودگی

 حشرات، حیوانات، انسان، وسیله به غذایی

 محیط و جوندگان

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی 

 جلسه قبل

-یکشنبه 

12/12/1403 
30/30-10/8 

 بهداشت با ارتباط در کارخانه طراحی اصول

 ایمنی و

 بهداشتی های ویژگی و یابی نمکا

دکتر حسین 

 آهنگری

ی/ مرور ورفع اشکال از جلسه قبل

بررسی سوال و فعالیت کلاسی 

 جلسه قبل

از جلسه قبلی/ مرور ورفع اشکال دکتر حسین  بهداشت با ارتباط در کارخانه طراحی اصول 10/8-30/30-یکشنبه 
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 مکان استفاده، مورد های ماشین و تجهیزات ایمنی و 19/12/1403

 و سرمایش های سیستم سبز، فضای رفاهی، های

 تهویه و سروصدا نور، گرمایش،

بررسی سوال و فعالیت کلاسی  آهنگری

 جلسه قبل

-یکشنبه 

26/12/1403 
30/30-10/8 

 و ها دستگاه و اماکن نظافت و کردن تمیز

 سیستم کار، انجام برای مناسب زمان شامل تجهیزات

CIP 

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی 

 جلسه قبل

-ه یکشنب

10/1/1404 
30/30-10/8 

 تجهیزات و ها دستگاه و اماکن نظافت و کردن تمیز

 واعان و ها، کننده ضدعفونی ها، شوینده ها، کننده پاک

 غذایی صنایع در آنها

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی 

 جلسه قبل

-یکشنبه 

17/1/1404 
30/30-10/8 

 تجهیزات و ها دستگاه و اماکن نظافت و کردن زتمی

 غذایی مواد تهیه مراکز کارکنان بهداشت

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی 

 جلسه قبل

-یکشنبه 

24/1/1404 
30/30-10/8 

 تجهیزات و ها دستگاه و اماکن نظافت و کردن تمیز

 های روش و انباری آفات و ان،جوندگ حشرات، کنترل

 آنها با مبارزه

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی 

 جلسه قبل

-یکشنبه 

31/1/1404 
 میانترم 30/30-10/8

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی 

 جلسه قبل

-یکشنبه 

7/2/1404 
30/30-10/8 

 تجهیزات و ها دستگاه و اماکن نظافت و کردن تمیز

 غذایی صنایع در زیاله دفع های روش

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی 

 جلسه قبل

-یکشنبه 

14/2/1404 
30/30-10/8 

 تجهیزات و ها دستگاه و اماکن نظافت و کردن تمیز

 یها کارخانه با ارتباط در شغلی حوادث و های یماریب

 غذایی مواد

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی 

 جلسه قبل

-یکشنبه 

21/2/1404 
30/30-10/8 

 بحرانی کنترل نقطه و خطر تحلیل و تجزیه
(HACCP) 

دکتر حسین 

 آهنگری

ه قبلی/ مرور ورفع اشکال از جلس

بررسی سوال و فعالیت کلاسی 

 جلسه قبل

-یکشنبه 

28/2/1404 
30/30-10/8 

 غذایی مواد فراوری در میکروبی خطرات دامنه

 غذا از ناشی میکروبی های بیماری خطر

 از ناشی های بیماری مسئول که هایی میکروارگانیسم

 .هستند غذا

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

رسی سوال و فعالیت کلاسی بر

 جلسه قبل

-یکشنبه 

4/3/1404 
30/30-10/8 

 لمیوفیخطرات ب

 لیوامل موثر در تشک، عها لمیوفیب صیو تشخ لیتشک

 ییمواد غذا یسطوح فراوردر  لمیوفیب

 لمیوفیدهنده ب لیتشک یپاتوژن ها

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

سی بررسی سوال و فعالیت کلا

 جلسه قبل

-یکشنبه 

11/3/1404 
30/30-10/8 

 یخطر آلودگ کیآئروسل ها به عنوان 

 خطر کاهش های راه، رگذاریمهم تاث یفاکتورها

 هوا مدیریت، هوایی آلودگی

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی 

 جلسه قبل

-یکشنبه 

18/3/1404 
30/30-10/8 

، ذاتی سموم: شیمیایی خطرات ریسک دیریتم

 مسمو، هامایکوتوکسین، سنگین فلزاتها، فیتوتوکسین

 دامپزشکی داروهای، آفات دفع

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی 

 جلسه قبل

 


